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SOMOS EUROINNOVA

Euroinnova International Online Education inicia su actividad hace más de 20 años. Con la premisa de
revolucionar el sector de la educación online, esta escuela de formación crece con el objetivo de dar la
oportunidad a sus estudiandes de experimentar un crecimiento personal y profesional con formación
eminetemente práctica.

Nuestra visión es ser una institución educativa online reconocida en territorio nacional e internacional
por ofrecer una educación competente y acorde con la realidad profesional en busca del reciclaje
profesional.  Abogamos  por  el  aprendizaje  significativo  para  la  vida  real  como  pilar  de  nuestra
metodología,  estrategia  que  pretende  que  los  nuevos  conocimientos  se  incorporen  de  forma
sustantiva en la estructura cognitiva de los estudiantes.
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RANKINGS DE EUROINNOVA

Euroinnova International Online Education ha conseguido el reconocimiento de diferentes rankings a
nivel nacional e internacional, gracias por su apuesta de democratizar la educación y apostar por la
innovación educativa para lograr la excelencia.

Para la elaboración de estos rankings, se emplean indicadores como la reputación online y offline, la
calidad  de  la  institución,  la  responsabilidad  social,  la  innovación  educativa  o  el  perfil  de  los
profesionales.
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ALIANZAS Y ACREDITACIONES
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BY EDUCA EDTECH

Euroinnova es una marca avalada por EDUCA EDTECH Group , que está compuesto por un conjunto de
experimentadas y reconocidas instituciones educativas de formación online. Todas las entidades que
lo  forman  comparten  la  misión  de  democratizar  el  acceso  a  la  educación  y  apuestan  por  la
transferencia de conocimiento, por el desarrollo tecnológico y por la investigación
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RAZONES POR LAS QUE ELEGIR EUROINNOVA
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MÉTODOS DE PAGO
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Especialista en Cata de Cerveza

DURACIÓN
200 horas

MODALIDAD
ONLINE

ACOMPAÑAMIENTO
PERSONALIZADO

Titulación
TITULACIÓN expedida por EUROINNOVA INTERNATIONAL ONLINE EDUCATION, miembro de la AEEN
(Asociación Española de Escuelas de Negocios) y reconocido con la excelencia académica en educación
online por QS World University Rankings

https://euroinnova.edu.es/curso-cata-cerveza


EUROINNOVA INTERNACIONAL ONLINE EDUCATION

Descripción
Este curso de Experto en Cata de Cerveza le ofrece una formación especializada en la materia.
Debemos saber que desde hace miles de años, la cerveza es parte de nuestra historia, cultura y dieta
mediterráneas. Por su sabor refrescante, su baja graduación alcohólica y su mínimo aporte calórico,
esta bebida es la compañera ideal de una dieta sana y equilibrada. Este curso de Experto en Cata de
Cervezas le capacita para aprender la historia de esta bebida, las materias primas necesarias para la
elaboración de los distintos tipos de cervezas, así como la misma elaboración de este producto, las
fábricas más relevantes del mundo y sus marcas más emblemáticas.

Objetivos
Los objetivos de este Curso de Cata de Cerveza son:
Conocer la historia de esta bebida, las materias primas necesarias para la elaboración de los distintos
tipos de cervezas Aprender como se realiza la elaboración de este producto, las fábricas más
relevantes del mundo y sus marcas más emblemáticas. Conocer cómo se realiza una cata.

A quién va dirigido
Este curso de Experto en Cata de Cerveza va dirigido a cualquier persona interesada en el mundo de la
hostelería y la coctelería y quiere formarse y/o especializarse en esta bebida.

Para qué te prepara
Este curso de Experto en Cata de Cerveza le prepara para hacerse todo un experto en Cata de
Cervezas, además de para conocer la historia de esta bebida, las materias primas necesarias para la
elaboración de los distintos tipos de cervezas y aprender como se realiza la elaboración de este
producto, las fábricas más relevantes del mundo y sus marcas más emblemáticas.

Salidas laborales
Con este Curso de Cata de Cerveza el alumno podrá ampliar sus conocimientos en el ámbito
relacionado con el sector hostelero. Además, mejorará sus expectativas profesionales como
profesional de la cerveza y las catas.
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TEMARIO

UNIDAD DIDÁCTICA 1. INTRODUCCIÓN. HISTORIA DE LA CERVEZA

Breve reseña histórica de la cerveza1.
- La cerveza en España1.

Estructura del sector cervecero2.
- Grupos cerveceros en España1.

UNIDAD DIDÁCTICA 2. LA CERVEZA

La composición y calidad de la cerveza1.
Tipos de cerveza: con alcohol, sin alcohol, tipo pilsen, tipo negra, tipo ecológico2.

UNIDAD DIDÁCTICA 3. LA CEBADA

La cebada. Tipos y variedades de cebada malteables1.
Identificación varietal, características morfológicas del grano de cebada2.
Partes del grano, funciones de las mismas en la germinación3.
Empleo de la cebada en la fabricación de cerveza4.
Legislación vigente5.

UNIDAD DIDÁCTICA 4. LA MALTA

Aspectos generales del malteado1.
Almacenamiento de la cebada2.
Selección de cebada3.

- Remojo1.
Germinación de la cebada4.
Contenido proteico de la cebada. Funciones de las proteínas en el malteado5.
Almidón, funciones y características. Otros componentes de la cebada6.
Alteraciones que tienen lugar durante el almacenamiento de la cebada y la malta7.
Secado y tostado de la cebada8.
Funciones de la malta en la elaboración de cerveza9.
Tipos de malta: Pilsen, Munich, Viena y otras10.
Extractos y otros derivados de la malta11.

UNIDAD DIDÁCTICA 5. MOLIENDA, ADJUNTOS, DOSIFICACIÓN Y EL AGUA EN LA ELABORACIÓN DE
CERVEZA

Recepción y almacenamiento de las materias primas1.
Adjuntos cerveceros sólidos y líquidos2.
Molienda de la malta, tipos de molinos3.

- Análisis de molienda, Plansichter1.
Instalaciones de dosificación de malta y crudos4.
El agua en la industria cervecera, características ideales5.
Tratamiento del agua para uso cervecero6.
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- Contaminación química del agua. Orígenes, causas y efectos en el proceso1.
- Contaminación microbiológica del agua. Orígenes, causas y efectos en el proceso2.

UNIDAD DIDÁCTICA 6. TRATAMIENTO DE MEZCLA Y ADJUNTOS, PROCESO DE MACERACIÓN

Procesos enzimáticos de la mezcla, la sacarificación1.
Métodos de mezcla, infusión y decocción2.

UNIDAD DIDÁCTICA 7. CONFECCIÓN DE DOCUMENTACIÓN PREVIA A LA CATA

Elaboración de dosieres para la cata de cervezas1.
- De catas en ferias y presentaciones1.
- De catas en cursos2.
- Catas en presentaciones de productos3.

Informes de los diversos productos2.
- Marca comercial y empresa envasadora, elaboradora, tostadora o importadora1.
- Clasificación oficial y proceso de elaboración2.
- Distribuidores y precio3.

UNIDAD DIDÁCTICA 8. CATA DE CERVEZAS

Aspectos generales de la cata de cervezas1.
Iniciación a la cata de cervezas2.
Análisis organoléptico de la cerveza para la cata3.
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¿Te ha parecido interesante esta información?

Si aún tienes dudas, nuestro equipo de asesoramiento
académico estará encantado de resolverlas.

Pregúntanos sobre nuestro método de formación, nuestros
profesores, las becas o incluso simplemente conócenos.

Solicita información sin compromiso

¡Encuéntranos aquí!

Edificio Educa Edtech

Camino de la Torrecilla N.º 30 EDIFICIO EDUCA EDTECH,
C.P. 18.200, Maracena (Granada)

900 831 200

formacion@euroinnova.com

www.euroinnova.edu.es

Horario atención al cliente

Lunes a viernes: 9:00 a 20:00h Horario España

¡Síguenos para estar al tanto de todas nuestras novedades!
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